
Degustationsnotiz:
Einer angenehmen Frische in der Nase folgt ein 
würziger, saftiger Körper mit einem langen intensi-
ven Abgang. Um die typische Nussberger Mineralik 
hervorzuheben wird der Grüne Veltliner Haarlocke 
im grossen Holzfass vinifiziert. 
12,7% vol. Alc., 5,8 g/l Säure,

Vinifikation:
Die Trauben wurden Mitte Oktober 2009 mit 19° 
KMW durch selektive Handlese geerntet und teil-
weise spontan in Edelstahltanks vergoren. 

Lagen und Klima:
Kühle Luftströme von der Donau und die Thermik 
der Stadt prägen das Klima am Wiener Nussberg. 
Gemeinsam mit dem schweren Muschelkalkboden 
bestimmt dieses den Charakter der Weine. 

Grüner Veltliner 2009
Haarlocke
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Allgemeines zum Jahrgang 2009:
Am 23. Juli 2009 vernichtete ein Hagelunwetter einen Großteil unserer Ernte. 
Dieses Unwetter hatte jedoch auch sein Positives. Die wenigen vom Unwetter 
verschonten Trauben wurden von den Rebstöcken in den letzten Wochen vor 
der Lese besonders intensiv versorgt, wodurch wir einen reduktiven und ein-
zigartigen Jahrgang keltern konnten. Neben den Ernteausfällen bleibt jedoch 
noch ein Wermutstropfen, wir konnten weder Weine in klassischer Stilistik, 
noch Rotweine vinifizieren. Wir hoffen, dass Sie uns trotz der kleinen Sorti-
mentsreduktion die Treue halten werden und präsentieren mit Stolz den klei-
nen aber feinen Jahrgang 2009.
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