Herzlich Willkommen im Weingut HAJSZAN!

Weinmeni

Marinierter Thunfisch
auf Gurken-ParadeisergemUse und Oliventapenade

1/81 GrUner Veltliner Haarlocke 2008

* % %

Rosa gebratener Kalbstafelspitz
auf Mangold GemuUse mit gebackenem Erdapfel
oder
In Balsamico geschmorter Octopus
mit Erdapfel-Spinatroulade

1/8/ Chardonnay Wildgrub 2008

* % %

WeiBe Schokoladen-Vanillecreme mit Beerensorbet
1/8I Riesling Pfaffenberg 2007

€ 35,00 inkl. Weinbegleitung
€ 28,00 ohne Weinbegleitung

Fur Veranstaltungen ab 25 Personen 6ffnep wir fur Sie unser
Restaurant auch gerne auBerhalb der Offnungszeiten.




Spezialitaten vom Rind

Gebackener Ochsenschlepp auf Erddpfel-Mayonnaise Salat € 7,20

Carpaccio vom Rind mit Ruccola-Pesto und Pecoraro Balsamico € 11,80

Rindsroulade mit Speck- und WurzelgemuUsefGllung € 12,80
auf Erdapfel-Krauterpiree

Rosa gebratene Beiriedschnitte mit Krduterkruste € 17.80
auf geschmorten Artischocken

Rindsfilet im Vulcano Schinkenmantel € 28,80
mit Schafk&setagliatelle und geschmorten Paradeisern

Rosa gebratenes T-Bone-Steak mit Pilz-Jungzwiebel Strudel € 36,00
und Madeira Jus

Rumpsteak fur 2 Personen am Knochen gebraten, p.P. € 25,00

mit Braterd&pfeln, FrOhlingsgemuse
und Pfefferrahmsauce

Weine aus unseren Weingdarten

Wiener Satz — Rieden Cuvée 2008 1/8l € 2,70
Zweigelt Rose 2008 1/8l € 3,00
Gemischter Satz 2008 1/8l € 3,20
Chardonnay Wildgrub 2008 1/8l € 3,20
Gruner Veltliner Haarlocke 2008 1/8l € 3,20
Riesling Steinberg 2008 1/8l € 3,80
GrUner Veltliner Nussberg 2008 1/8l € 3,80
Gemischter Satz Weissleiten 2008 1/8l € 3.80
Lweigelt 2007 1/8l € 3,20
Blaufrénkisch-Zweigelt Cuvée 2007 1/8l € 3,90

Jeden Sonntag ab 12:00 Uhr servieren wir lhnen eine ofenfrisches 7
Brat’l, pro Portion € 10,80. ) o



Weinwirt Karte

Zur Jaus’'n

FrGhlingssalat mit frischen Krdutern und Sonnenblumenkernen
Steirischer Backhendisalat mit Kaferbohnen und Kerndl
Schaffrischk&se mit Ruccola

Vulcano Schinken mit gehobeltem Grana

Hajszan's Brett'l Jause

Vorarlberger Bergkdse mit Birnenchutney und Rebstdcklbrot

Vorspeisen und Suppen

Klare Rindsuppe mit Kaiserschdberl und Frittaten

Rote Paprikacremesuppe mit Ziegenkdse
und knusprigem Bl&tterteig

Gabelbissen vom Matjes mit getoastetem Nussbrot
Beef Tartare vom BIO-Almrind mit getoastetem Krduterbaguette

Zur ,Verkostung*
Vorspeisen — Brett'| ab 2 Personen pro Person

FUr unsere kleinen Gaste

Portion Pommes frites mit Ketchup
Nudeln mit Paradeisersauce
Frankfurter Wdrstel mit Pommes frites
FischstGbchen mit Petersilerd&pfel

Wiener Schnitzel vom Schwein mit Pommes und Ketchup

NEU!
Samstag, Sonntag und Feiertag

servieren wir lhnen von 12:00 bis 15:00 Uhr ein Mittagsmenu

3 Gange um € 15,00
2 Gdnge um € 12,50
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Hauptspeisen

Zucchini-Kurbis Lasagne mit gebratenen Salatherzen € 10,80

Schweinsschnitzel mit Beinschinken und Bergkd&se gefullt € 13,80
dazu Blattsalat mit Kerndldressing

Ausgeldstes Backhuhn mit Erdépfel-Vogerlsalat € 13,80

Mit Kr&dutergervais gefllite Maishendlbrust € 14,20
auf gegrilltem GemUse

Iwiebelrostbraten von der Beiried mit Braterddpfel € 15,80
und Gurkerl

Aus Oma’s Suppentopf — Schulterscherzel, Beinfleisch, € 17,80

Markknochen, GrieBnockerl — mit R&sti, Apfelkren
und Schnittlauchsauce

Kalbsrieslingsbeuscherl mit Serviettenknddel

klein € 8,40
gross € 11,40
Desserts
Zitronenmelissen Parfait auf Birnensalat € 5,20
Uberbackene Topfenpalatschinken mit Rumpflaumen € 5,20
Schwarzes Johannisbeertértichen mit Nougatschaum € 6,80
FlUssiger Mohr im Hemd mit Sauerkirschen € 7,80
Zur ,Verkostung*
Dessert — Brett’| ab 2 Personen pro Person € 13,00
Kaseteller € 12,80
klein 7.80

Als Gedeck fUr Brot und Aufstrich verrechnen wir € 1,50 pro Person
Alle Preise in Euro inklusive aller Steuern und Abgaben




